
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Слайсер Celme FAP 300

(Цена со склада в г.Москва)

79 793 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Слайсер Celme FAP 300 обеспечивают

тончайшую нарезку всех видов продуктов.
Это предельно простой в эксплуатации
прибор, позволяющий ускорить работу
повара или продавца и улучшить качество
подаваемой продукции. Модель оснащена
вентилируемым мотором, удобным
толкателем для продуктов с защитой для
пальцев, регулировкой толщины нарезки и
встроенным затачивающим устройством.
Особенности: Встроенное устройство для
заточки лезвия Широкая фиксированная
каретка Фиксированное кольцо,
защищающее режущий край Держатель
ножа на двойном подшипнике Двигатель с
вентилятором и ременной передачей
Алюминиевая защита пальцев Нож со
специальным желобком, исключающим
прилипание продуктов к ножу
Дополнительные характеристики: Размер
реза: 245х195 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 18295
Производитель CELME
Страна производитель Италия
Гарантия, мес 12
Назначение для нарезки гастрономии
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 0,22
Ширина, мм 600
Глубина, мм 470
Высота, мм 450
Максимальная толщина нарезки,
мм

16

Диаметр ножа, мм 300
Материал ножа хромированная сталь
Заточное устройство встроенное
Материал корпуса полированный алюминий
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 520х660х510
Вес нетто, кг 23
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 26
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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